
 

 

 

VIP 

Entradas 

Empanadas de carne cortada a cuchillo   

Salmón gravlax sobre papa especiada crocante,  con mayonesa de palta y rabanito encurtido.  

Bocconcino empanado encoulis de tomate y  pesto genoves. 

Mollejas glaseadas en miel de romero, envueltas en láminas de masa filo con salsa de mango.  

Caponata de vegetales con jamón serrano, marinado en coñac y mermelada de tomate con queso brie.  

Ensalada de peras asadas con escamas de parmesano, nueces, cherries y emulsión de aceto balsámico.  

 

Principales 

Bife de chorizo con gratén de papas y cebolla encurtida.  

Lomo en reducción de Malbec y frutos rojos con croqueta de brócoli y ciboulette 

Salmón rosado sobre puré de papas rústicas, tomates secos, panceta y cebollas caramelizadas. 

Crepe de cabutia ahumada, queso de cabra, nueces y salsa de gírgolas 

Bondiola braseada con batatas rotas, manzanas asadas en aromas de canela y jengibre  

Pamplona de pollo con risotto de quínoa roja, queso brie y suave crema de espárragos.  

 

Postres 

Panacota de chocolate blanco con reducción de casis y frutos rojos.  

Chessecake de dulce de leche con salsa de chocolate y crocante de nuez.  

Mousse de chocolate con praliné de pistachos y almíbar de menta.  

 

Bebidas – Drinks   

Agua, gaseosas, cerveza, vino PAZ, Viñedos Antiguos, Finca Las Moras o similar.  

 


